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A hasznalatba
vétel elott
feltétlentil meg
kell ismerni a
hasznalati
Gtmutat6 végén
[évé fontos
tudnivalékat.

A készllék ismertetése

A sutd és grillezd automata részei a kovetkezdk:

Készulék uvegajtoval és levehet6 készulékfedéllel

Egy-egy forgdkapcsol6 az izemmodhoz (program), h6mérséklet
szabdlyozasra és a kapcsolodérahoz.

Recepthenger 21 étel bedllitasi adataival

Fltéelemek alsé fltéshez, felsé flitéshez/grillezéshez
Sutékemence 3 vezetdléccel, beépitett nyarsforgatoval és belsé
vilagitassal. A suté oldalso és hatso falain katalitikus bevonat van.

Tartozékok: zsirtalca, grillezd télca, racs, talca/racs fogantyd, grillezé-nyars
két hastarto villaval, grilinyars-tarto.

Az alkalmazas

A készulék kivaléan alkalmas grillezésre, hussitésre, parolasra, tésztasutésre,
melegitésre, fagyasztott ételek kiolvasztasara, készételek befejezésére.

A forgatott grillezé nyarson csodéalatosan ropogoésra suthetd a csirke, kacsa, a
gongyolt és nyarsalt pecsenye. A készilék idedlis egy kedélyes grillezé partihoz
is: a nyitott racson mindenki maga grillezhet kedve szerint, pl. szeletet, bordat,
kolbaszt, halat, paradicsomot, hagymat, gyimolcsoét stb.

A kapcsoldora a beallitott id6 elteltével automatikusan kikapcsolja a készuléket.

A hasznalatba vétel elétt
Az els6 hasznalat el6tt alaposan tisztitsuk meg a tartozékokat:

Az Uivegajto kinyitdsdhoz baloldalt fent a fogantyu al& kell nyulni, és az ajtot
felfelé hazni. Egy kbzbensd fokozat utén teljesen lenyithato.

A zsirtalcat, a racsot és a tobbi tartozékot kivesszik

A készilék tetejét kissé eldre huzzuk, felnyitjuk, és kivesszuk a grilltalcat.
Félig nyitott allasban a fedél felfelé levehetd.

Végezetil a racsot és a grilltalcat visszatesszik a sutébe. A valamivel
hosszabb grilltalcéat a felsé faté-rudak folé a tarté-sinekre helyezzik. A készilék
fedelét lecsukjuk, felhelyezés elétt kissé elére huzzuk, és azutan hatra toljuk.

Figyelem! A grilltdlcat minden felfiités elétt, mint héveédelmet, be kell tenni
a készulék fedele alé.

A készulék felallitasa
A suté- és grillez6 automatat szabadon éllitsuk fel, jobb- és baloldalon legalabb
10 cm, a készulék felsd széle f6l6tt pedig 20 cm szabad hely legyen.

Az anyagok Uj szaganak eltavolitasara elészor tresen fitsik fel a sutét.

A készuléket csatlakoztassuk a készuléket a hal6zathoz.

Csukjuk be az tivegajtot. yat

Az als6 allitbgombot (lzemmaod-kapcsolo) lefelé, a jelre éllitjuk.

A k6zéps6 gombot (hdmérséklet szabalyzo) a €= jelre allitjuk.

A fels6 allitogombot (id6kapcsolo 6ra) 10 percre allitjuk. A sutétér lampéja
felgyullad, és elkezdédik a felfités

Az elsé felfttés alkalméaval egy kis fust és szag keletkezése normalis, rovid
idé utan megszinik.

Figyelem: A késziillékhaz és az livegajto forré lesz. Egésveszély!



A tartozékok hasznéalata

A grilltélca
A grilltélcat hévédelem céljabol minden felfiités el6tt be kell tenni a fedél ala.

Csak a nyitott ,barbecue” modban tesszik a grilltalcat kozvetlenil a fltétest ala
felfogb edénykeént.

A zsirtélca

Racson vagy nyarson végzett grillezés kozben zsirtalcat feltétlenul be kell
helyezni

Hasznalhat6 azonban kdzvetlendl is, mint suté-tepsi vagy siutélap

A récs

Tészta sutésekor a sitéformakat a racsra lehet allitani.

A sutétérben végzett grillezéskor a racsra rakjuk az anyagot.

Nyitott ,barbecue” modban a racsot a felsé fltStest folé tesszuk ugy, hogy a
hatfalban lévé két csapra felfekiidjon hatul.

A talcafogé

A grill- és zsirtélca valamint a racs behelyezéséhez és kiemeléséhez mindig
hasznaljuk a talcafogoét

A grillezé-nyérs

A meghajtott grillezé nyarson jol lehet, pl. csirkét (2 darabot is), gongyolt vagy
zsivanypecsenyét stni.

A nyérsra huzott hust rogzitsik mindkét nyarsvillaval.

A nyarstartoval a feltoltott nyars veszélytelendl rakhaté be a forro sutébe

Saslikkészlet

(Kulon kaphatd, nem alaptartozék)

Ezzel a tartozékkal 4 sasliknyarsat grillezhetiink egyenletesen a forgd
grillnyarson. Hazzuk fel a grillnyarsra a két befog6 tarcsat, és egymastol
megfeleld tavolsagra rogzitsuk a szoritdé csavarokkal. A feltoltott sasliknyarsak
hegyét tlizzliik az egyik tarcsa furataiba. Ezutan a masik végét a masodik tarcsa
kivAgéasaiba illesszik be, és ugy forgassuk a kengyelt, hogy a rug6z6 vég
szintén beilleszkedjen a kivagasba



Grillhas-tarto

(Kulon kaphat6, nem alaptartozék)

Az abrazolt kilon-tartozékkal szinte minden grillétel, a rablohustdl a pisztrangig,
forgatva grillezhetd, mint a nyarson, anélkil, hogy az ételt felszarnank. A
felnyitott tartd nagyon egyszeriien megtolthet6, 6sszecsukva a rugalmas
drételemek minden helyzetben biztonsdgosan tartjak az ételt. A zsirtalcéat
ebben az esetben az also fitéelemre helyezik. A hustartot a nyarshoz
hasonléan kell a sttébe betenni.

Uzembe helyezés
Tésztasltés, hussuités, grillezés

A készuléken 1év6 recepthengerrél vagy a hasznélati Gtmutat6 végén talalhaté
beallitasi tAblazatbol keressiik ki a megfelelé étel beallitasi adatait.

A recepthenger

21 étel adatait tartalmazza az aldbbi beallitdsokkal:

__ Arécs vagy a zsirtalca behelyezési magassaga, a nyars vagy a sasliknyars
hasznalata

__ Uzemmadd (felséfiités, alsofiités, grill)

__ A sités idétartama

__ A siutés hémérséklete.

Uzemméd valasztas

Az alsé forgékapcsoléval az izemmoédokat (a flitétestek kapcsolasat)
L allithatjuk be:
= E‘ 3 D . CA = Grillezés, barbecue és melegités (csak felsd hd)
% 1_- -‘l
5 gy = Készételek (felsG és als6 ho)

,ﬂ;h = Tészta- és hussutés, parolas (felsé és also ho)

W,  =Fagyasztott aru kiolvasztasa (csak fels6 ho)
b, Hémérséklet beallitas
- r - i A kozépsb forgdkapcsoloval a suté hémeérsekletét valaszthatjuk meg:
Ry ©r = Fagyasztott aru olvasztasa
. / 2
P 170 — 240° = Vélaszthato kezelési hdmérséklet.

'@' = Bedllitas készételekhez

A=



Miel a ftétest
kilonb6zo6
teljesitménnyel
mehet, akkor is

mikodhet, ha
nem izzik

= Beallitas grillezéshez
Az id6tartam bedllitdsa és elinditasa

A fels6 forgaté gombot az éramutaté jardsaval megegyez6 irdnyba a tervezett
tzemidén tal forgatjuk, majd visszaallitjuk a kivant idére.

A kapcsoldora bedllitdsaval a készulék be van kapcsolva, kigyullad a sité belsé
vilagitasa, és a nyarsforgato is automatikusan elindul.

AL (sutés)ésa o (készétel) bedllitasoknal a grillmotor nem jar.

A beallitott izemidd barmikor megvaltoztathatd a beallitd-gomb jobbra vagy
balra forgatasaval.

A bedllitott idd lejarta utan az 6ra automatikusan kikapcsol, mégpedig ket
lépésben: Az utolsé hosszabb percvonalnal ledll a fGtés, mikdzben a nyars
tovabb forog, mig a beallito gomb 0-ra nem &ll. Ekkor a nyarsmotor és a sutd
vilagitasa is kikapcsol.

A ftés kikapcsolasat hangjelzés jelzi, ami a kb. 5 perces utanfutast kovetéen
elhallgat. A jelet kézzel is kikapcsolhatjuk, ha az 6rat 0-ra allitjuk.
A sutés befejezése utdn huzzuk ki a halézati dugot.

Alkalmazéasi moédok

Tésztasutés

A racson valo sutéskor vegyuk ki a sutébél a zsirtalcat.

A fels6 fUtétest folé mindig tegyuk be a grilltélcat, és csukjuk le a fedelet.

A recepthenger vagy a tablazat szerint allitsuk be az izemmdd valasztot és
a hémérsékletszabalyozot.

A készuléket a sutéshez kb. 10 percig el kell melegiteni. A kapcsoléoraval
allitsuk be.

A sutéformékat a megfelel6 magassagban behelyezett racsra tesszik.

__ Sutéskor az Uvegajtot zarjuk be mindig teljesen.

Megjegyzés: Sutés kdzben a fitétestek nem izzanak vorésen.

Sutés a zsirtalcan

A zsirtalcat fedjuk be sutépapirral és hagyjunk kdrben kb. 4 cm papirszélet
talnydini.

A teritslik be a tésztat és simitsuk le. A tészta behelyezése utan a papir széleit
huzzuk fel és a talcat toljuk be a siutébe. A felhuzott papir védi a katalitikus
bevonatl lemezeket a tészta felragadasatol.

Grillezés a racson

A racs betolasakor a zsirtalcat is mindig tegyik be a készilékbe alulra.

A husok legyenek j6l leszaritva.

Kerlljik a hus szurkalasat vagy bevagdosasat, ez szaftvesztést és a hus
kiszaradasat okozza.

Az Uzemmod valasztot és a hdmérséklet szabéalyzot is a = jelre allitjuk.
A grillezét alapvetéen 10 percen at el6 kell melegiteni. A hus
behelyezésekor igy gyorsan bezarulnak a porusok, hogy megérizzik a
szaftokat.

A récsot a rarakott hussal betoljuk, a fitést nem kell kézben kikapcsolni. De
vigyazat, minden forro!

Az lGivegajtot csak nyugalmi allasig csukjuk, hogy maradjon egy kis rés.



A racs becsusztatasanél vigyazzunk:

A hasnak nem szabad hozzaérni a fltéelemekhez, nehogy az esetleg langra
kapjon.

Minél hidegebb és vastagabb a hus, annal tavolabb kell tartani a fltéelemektdl.
A nagyon zsiros hust ne tegyik szorosan a flitéelemek ala.

Grillezés nyarson

Erre legalkalmasabbak a szarnyashus, vesepecsenye, borjuszegy stb.

A zsirtalcat tegyuk az alsé vezetd sinre.

Az Uzemmod valasztot és a hdmérséklet szabéalyzot is a = jelre allitjuk.
Az egyik husvillat felhdzzuk a nyarsra, azutan a nyarsra tizdeljik a
husdarabokat, és feltoljuk a méasik hasvillat. A villakat toljuk erésen egymas
felé, hogy biztonsdgosan tartsak a hust, és a szoritdé csavarokkal rogzitsik
azokat.

A baromfinal az egyik villa a combba, a masik a mellbe és nyakba
nyomaodjon be.

A szarnyak és combok sziikség esetén cérnaval 6sszekotheték.

A nyérstartoval felemeljik a nyarsat, mikbzben a jobboldali tartokengyelt a
nyarson lévd belsé barazdaba illesztjik. A nyars hegyes végét bevezetjik a
suté baloldali faldban |évé meghajté nyilasba, a jobboldalon a kilsé
barazdaval a szogben fut6 vezetésbe illesztjiik. A nyarstartot kivessziik.

Az lUivegajtot csak nyugalmi allasig csukjuk, hogy maradjon egy kis rés.

A sovany hust és a csirkét grillezés kdzben kenjuk meg idénként olajjal.

Barbecue, grillezés nyilt rAcson

A készulék fedelét felhajtjuk, védelmiil szolgal a hé és a frocskolés ellen.

A grilltélcat kozvetlendl a grill-fitétest ala tesszik a lekerekitett
oldallemezekre.

A grilltalcaba kb. % liter vizet téltiink. A viz megakadalyozza, hogy a
lecs6pogé zsir meggyulladjon. Ezen kivil megelézi, hogy a hus fellletén
egy elszenesedett kéreg keletkezzen. Hosszabb grillezés soran az
elparolgott vizet pétoljuk, de ne dntsik ra a fitéelemekre.

A grillracsot hatul a hatfalon lévé 6sszekoté csapra akasztjuk be, elél pedig
a keresztradra fektetjik.

Az Uivegajtot zarva tartjuk.

Az Uzemmod valasztot és a hdmérséklet szabéalyzot is a = jelre allitjuk,
és a kapcsolodraval kapcsoljuk be a készlléket.

A megadott grillezési idék zart sttére vonatkoznak, nyitott grillezésnél ezek
valamivel hosszabbak.

Félkész illetve készételek

Ezeket az ételeket a gyarto részben vagy teljesen eldsutotte, pl. ilyen a
hasabburgonya vagy krokett.

A croissant vagy a leveles tészta nincs sutve, ezért nekink kell sutni.
__ A zsirtalcat a készétellel a kozépsé tartosinre tesszik.
__ Az izemmod valasztot és a hémérséklet szabalyzot is a 4= jelre allitjuk



__ A kapcsoléoéran bedllitjuk a csomagolason megadott sutési idét.
__ Az Uvegajt6t zarva tartjuk.

Kiolvasztas

A racsot a k6zépso tartésinre tesszik, és rahelyezzik a fagyasztott ételt.
Alulra betesszuk a zsirtélcat.

Az Uvegajtot csak kdzbensé allasig csukjuk, hogy maradjon egy rés.

Az uzemmdd kapcsolot olvasztasra EI allitjuk, a hémérséklet szabalyzo6t
az olvasztasi tartomanyra, €s a z 6raval kapcsoljuk be a készuléket.

Az olvasztasi id6 az aru vastagsagatol és hdmersékletétél fugg. Ehhez
tapasztalati adatokat kell gydjteni.

Tisztitds és apolas

A készilék tisztitasa el6tt mindig huzzuk ki a halézati csatlakozot. Hasznélat
utén hagyjuk a készuléket lehlIni. Ne meritsiuik a készuléket vizbe

A tartozékokat meleg vizben, mosogatdszerrel lehet elmosogatni. Ne
hasznaljunk éles tisztitd vagy suroldészereket és karcolo eszkdzoket.

A hazat és az (vegajtdt nedves ruhdval, szikség esetén Kkevés
mosogatdszerrel tisztitsuk meg, majd toroljuk szarazra. Ne hasznaljunk surold
vagy oldoszereket.

Feltétlenul meg kell tisztitani minden hasznalat utan a felsé talcéat is (a fedél
alatt), kiléndsen az also részét, mivel nagyon zsiros lehet.

A bevonattal ellatott bels¢ falakat ne érintsuk fém részekkel. A flt6-rudakat
nedves ruhaval toroljuk tisztara.

Segitség a zsirszennyezédések katalitikus tisztitasaval.

A hatso6 fal és az oldalfalak bent a sutétérben kulonleges bevonattal vannak
ellatva. 200°C folé hevitve maguktdl megtisztulnak a zsiros szennyezddéstél.

A keményitészennyezddést és az egyéb grillezési maradvanyokat nedves
szivaccsal tisztitjuk le a falakrdl, majd szérazra dorzsoljuk. A tisztitast kdvetéen
a teljes szaradas céljabol a készuléket rovid idére bekapcsoljuk.

Gyakori hasznalat esetén az Ures késziléket grillezés utan a legnagyobb
grillezd teljesitményen 15 percre bekapcsoljuk. Ezaltal aktivalédik az ontisztito
képesség.

Az esetleg a fenékre hullott maradvanyokat egy ruhaval vagy csipesszel
tavolitjuk el.

A kuldnleges bevonat semmilyen hatédssal sincs a készitett ételek minéségére
vagy izére. A katalitikus bevonat még intenziv hasznalat esetében is tobb éven
keresztul tart.

A zsirban 1évé szennyezddések lathatd nyomokat hagyhatnak a bevont
fellleteken. Ez azonban nem befolyasolja az dntisztitd hatést.

A Kkatalitikus bevonatu oldalfalak kénnyen cserélheték. Ha Uj bevonatra lenne
sziikség, a falak utanrendelhetdk.

Fontos tudnival6: Vigyazzunk arra, hogy a bevonattal ellatott lemezekre ne kertljon
cukortartalmu élelmiszer (pl. a gyumolcsos sutemeényekbdl kijuté 1€). A
cukor tonkreteszi a lemezek dntisztitdo képességét.

Hulladék kezelés:

A csomagol6anyagokat és a kiszolgalt készulékeket ne dobjuk egyszeriien ki, hanem juttassuk
vissza az Ujrafeldolgozasi folyamatba

Az élelmiszermaradvanyok a komposztba, vagy a bioszemétbe valok.

A Steba villamos készillekeket kizarélag kdrnyezetbaradt csomagolasban szallitjdk. A dobozok és
csomagoldpapir a hulladékpapir gyUjtékbe tehetSk. A kiszolgélt készulékeket se dobjuk egyszeriien
a szemétbe, mert anyaguk Gjrahasznosithato.

A mar kiszolgalt késziléket adja le a kereskedéjénél, vagy tegye a specialis hulladékgyujtébe a helyi
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eléirasok szerint. Egyéb artalmatlanitasi lehet6séget tudakolja meg az illetékes helyi
hatésagndl. Tilos a készlléket a haztartasi hulladékgydjtébe dobni!
Az elektromos berendezés veszélyes hulladéknak minésulé alkatrészt nem tartalmaz. Az elektromos
készilék nem helyezhetd el a telepulési szilard hulladékokkal egyitt, hanem gydjtése elkulonitve
torténik a vonatkozé kornyezetvédelmi eldirdsoknak megfeleléen.

Figyelem! Villamos berendezéseket csak szakmUhely javithat, mivel a szakszerdtlen
javitasnak kéros kovetkezményei lehetnek.

Fontos tudnivaldk
__ A nem rendeltetésszerii hasznélatbdl eredé karok és veszélyek

megel6zése érdekében kdvesse illetve 8rizze meg a hasznalati utmutatot
A készilék dtadasakor més személynek a haszndlati tmutato is atadando.
A késziléket csak héallo, stabil, sik feliletre , szabadon allitsuk fel.
A készuléket csak 220/230 Volt valtéfeszultségre csatlakoztassuk.
A készlléket nem szabad hasznélatba venni, ha:
- Avezetéke sérult
- A készuléken lathato sérilés van
- Akészulék leesett
A készilék hasznélata kozben a grilltalcat mindig tegyik a fedél ala, és a
fedelet tartsuk lecsukva, kivéve a nyitott grillezést (barbecue)
A csatlakoz6 vezetéket védjik a héhatéstél, nem érhet forrd
készilékrészekhez. Mas villamos készillékek vezetékei se érjenek a forrd
készilékhez
A csatlakoz6 vezetéket ne hagyjuk lelogni!
Ne hasznaljuk a késziiléket felligyelet nélkil
Figyelem! A készlilékhaz és az livegajté tizem kézben forrd, égési
veszély! Az ajtot csak a fogantylval nyissuk Ki.
A télcat, a racsot és a nyarsat mindig hasznaljuk a fogantyut.
Tartsuk tavol a gyerekeket a forro késziléktdl.
Az itt leirtakon kivil masra ne hasznaljuk a késziléket.
Ki kell hazni a hal6zati csatlakozot:

- Uzemzavar esetén

- Minden tisztitas és apolas eldtt

- Hasznalat utan
A dug6t ne a vezetéknél fogva hlazzuk ki az aljzatbdl.
A késziléket ne meritsuk vizbe, ne kezeljuk vizzel.
Gyerekeknek ne engedjik meg, hogy felligyelet nélkil villamos késziléekkel
dolgozzanak.
A csomagoldéanyaguk, mint pl. a féliazacskdok nem valok a gyerekek
kezébe.
Ez a készilék megfelel az elektromagneses kompatibilitas EU iranyelveknek
(88/336/EGK a modositasokkal).

Ha a készllék nem miikddne...

Ellendrizzik:

1. Be van dugva a csatlakoz6?

2. Az izemmad véalaszté (als6 forgdkapcsold) Uzemmaodra van allitva? (O =
kikapcsolt allapot)

3. Akapcsoldora (felsé forgdkapcsold) be van kapcsolva? (Az éréat teljesen fel
kell huzni — 115 percre forditani — és ezutan visszadllitani a kivant idére,
+10 perc eléfutés).



Beallitdsok tablazata
Ezeket az adatokat tartalmazza a recepthenger
Uzemmoéd vélaszté allasa’

Berakési magasséag’ Hémérséklet szabalyzo6 alldsa
l Siitési idé°
¢ Magyarazatok a tadblazathoz

Almasrétes m = 240 45
Kolbasz L. & (& 545 Y Ezaz oszlop a behelyezési magas-
Kacsa # (F (&2 120 g3got és az eszkozt (racs, talca nyars
Filésteak L, (&= (& 645 gsaslikkészlet) adja meg.
Halfilé Q2 (& (& 9+8
Frikadella L (& &5 8+7 0 = fels6 sin
Csirke = (3 (& 60 m = kdzépsob sin
Borjumaj 9, (@2 (&F 6+4
Borjuszelet 0 (2% (2% 443 U = also sin
,Knack und Back” m e 230 15 e =racs
Vagyes grill o &= @ 10 — = talca
Kuglof u M 190 60 ¥  =nyars
Gyumélcs-sutemeny U = 230 50 #wo = saslik
Pizza, fagyasztott U = = 15
Turés-siitemény m b 210 60 ‘(_%‘f = grillezés
Gongydlthas . (2% (&F 9 = = készétel
Saslik m (& (@ 20 D =sités (tészta)
Sertésborda 9. (F (% 646 "? = kiolvasztas
Sertésbélszin o (2% (2% 848 ® A 6+5 siitési idd pl. azt jelenti, hogy
Sertés vese O (BF (X 4+4 6 perc utdn meg kell forditani és még
Hawaii piritos o (X (% 5 5 percig grillezni.
*Forgacsfank o Jb 190 20 Y nijncs a recepthengeren
*Vizespiskoéta-torta m b 190 40 A piskotatortat célszer( fekete,

kapcsos stté-formaban sutni.
(A sutési idéadatoknal kozelitd, tajékoztatd szamokrol van sz0).



