Steba

der Grillspezialist GERMANY

Steba raclette suto

RC 20

Hasznalati utmutat6
és jotallasi jegy

C€

Az Eurdpai Unidban forgalomba hozza:
STEBA GmbH & CoKG
Pointstr.2.

D-96129 Strullendorf

Magyarorszagon forgalomba hozza:
BonAir BG Kft.

1174 Budapest

Lérinci Ut 24.




2

Biztonséagi eléirdsok
Mielétt a késziléket elészor hasznélatba venné Iényeges, hogy figyelmesen elolvassa ezt a hasznélati utasitast.

A késziléket csatlakoztassa a késziilék tipustablajan feltintetett feszultségd valtoarami héalézathoz.

Miel6tt a készuléket tisztitani kezdené teljesen ki kell kapcsolni és a haldzati csatlakozast is meg kell sziintetni.

Soha ne a kdbel meghuzasaval hiizza ki a konnektordugot a konnektorbal.

Figyelem — soha ne fogja meg a grill lapot amig forrd! Ne tisztitsa, amig nem hdilt le eléggé (Id. Tisztitasi utasitasok).

Soha ne tisztitsa az alapkésziiléket folyo viz alatt, és természetesen ne meritse vizbe.

Soha ne hagyja a késziléket ellen6rzés nélkul felmelegités kozben, és legyen kuléndsen o6vatos gyerekek
jelenlétében.

Figyelem — soha ne engedje, hogy a kabel a késziilék forr6 részeivel érintkezzen.

A készuléket mindig csak a megfeleléen kijelolt és kialakitott konnektorba csatlakoztassa. Ha On hosszabbité k&belt
alkalmaz, annak legalabb 10 amperesnek

kell lennie. Forduljon szakemberhez, ha kétségei vannak.

ldénként ellenérizze a kabelt, hogy az esetleges sérilések jeleit észrevegye. Ha barmit észlel forduljon
szakemberhez, hogy azonnal cserélje ki a kabelt.

Amennyibe mar nem hasznalja tovabb a késziiléket hlizza ki a konnektordugét a konnektorbdl.

Figyelem — amikor szaftos huast grillez és/vagy nagy mennyiségi zsiradékot haszndl lgyeljen a zsir frocskolésére.
Grillezés elétt a kolbaszokat meg kell szurkalni, mert

fennall az égési sériilés veszélye.

Soha ne vagjon hust, vagy mas élelmiszert a zomancozott grill fellleten, mert az megsérilhet.

Ha béarmilyen javitds szikséges, beleértve a vezeték kicserélését is, vigye el a késziléket az arra kijelolt
szakszervizbe.

Az elektromos készilék javitasat mindig csak szakember végezheti. A javitasra tett szakszeriitlen kisérletek
komoly veszélyt okozhatnak a késziilék hasznéléjanak.

A késziilék helytelen, vagy nem a célnak megfeleld hasznalatdbdl szarmazo kar miatt nem nydjthatd be jogos karigény.
C E A készllék a megfelel kbvetkezé EU eldirdsoknak: 1973.02.19-an kelt EEC 73/23 - Alacsony-fesziiltség eldirds —
1989.05.03-an kelt EEC 89/336 (beleértve az EEC 92/31 modositast) — EMC (Elektromagneses felcserélhetdség)
eldirés.

Els6 hasznalat elétti teend6k
Miel6tt a grillezé hasznélatat elkezdené élvezni....

1. Kérjiuk tisztitsa le a készilék minden részét miel6tt hasznalatba venné. Az inyenc kélap és az alapkésziilék nedves
ruhdval, a zomancozott serpenyék és a grill lap pedig mosogatoszerrel tisztithatd. Minden tartozékot szaritson meg
jol.

2. Amennyiben_az On készllékének tartozéka az inyenc kélap, melyet grillezésre hasznalhat, elészor vonja be
vékonyan étolajjal, hogy megelézze a letapadast hasznélat kozben.

A késziilék elémelegitése

Tegye a hémérséklet szabalyz6t a maximumra. A grill készuléket teljesen fel kell melegiteni
miel&tt barmit belehelyezne:

a tapadasmentes grill lapot kb 10 percig
az inyenc kélapot kb 30 percig.

Allitsa be a hémérséklet szabalyzét:
a magas beadllitdssal husszeleteket és hasonl6 ételeket grillezhet, ha még piros, vagy rézsaszin( belul a hus
alacsony bedllitast hasznaljon, ha az ételt jol at kell sitni
a kozepes bedllitas idealis a fellilsitéshez és raclette sajt sutéséhez.

Grillezés elétt torolje szarazra a hdst egy ruhaval.



Gyakorlati javaslatok a hasznélathoz

Onnek egy tokéletes kombinalt raclette suité késziléke van. Készithet raclette sajtot a serpenyékben, és grillezhet a
grillezén.

Ezzel az Utmutatassal szeretnénk Onnek néhany altalanos tanacsot adni egy kellemes, baratsagos raclette-, és grillsiité
est eltdltéséhez. Sok otletet taldlhat még a korszer(i szakacskonyvekben és Ujsagokban. Ha a recept az inyenc
serpeny6k hasznalatat kivanja meg, legyen dvatos, ne toltse 6ket tulsdgosan tele, mert nehéz lesz a készulékbe
helyezni.

5 vélasztasi lehet6ség a késziilék hasznalatara:

K6 lap - bordas lap
Ké lap - lapos lap
Bordaslap -  bordas lap
Bordaslap - laposlap
Laposlap - laposlap

A kovetkezd ételeket helyezheti a lapokra:

K& lap:

hus - hal - z6ldségek
Bordas lap:

hus — kolbasz — nyars — zoldségek
Lapos tal:

Palacsinta — tojas

I. Grillezés a grill lapon
Mikor az estét tervezi, szamitson kb. 200-250 g nyersanyagot fejenként. A grill lapon nagy fellleten készithet hast (pl.
hatszinszeletet vagy vagdaltat), halat, és barmit az izletes fogasok széles valasztékabdl. Sokféle koretet, flszert és
martast adhat melléjik.
- Az, hogy hogyan legyen jdl elkészitve az étel, fligg a hus, vagy a hal fajtajatol, az elkészitésik id6tartamatdl, a kezdé
hémérséklettdl és a vastagsaguktdl. Ha nem szereti a hlsszeletet félig atsiilve, ne szeletelje tdl vastagra.
Az On egyéni izlésétél figg mennyi id6t szan a his, vagy a hal siitésére. Idénként forgassa meg a huisszeleteket,
vagy a halat
Végll sézza meg a hist, vagy a halat, vagy fliszerezze meg. Ne s6zza grillezés elétt, mert kiszérad.

Tapadasmentes grill lap:
Ezt a lapot megfordithatéra tervezték. Csodélatosan grillezhet a bordas fellleten (5a rajz). A grill lap egyszeri
atforditdsaval a sima fellleten kdnnyedén készithet, pl. palacsintéat, stb.

Ko lap
- Nem sziikséges megolajozni, vagy zsirozni a lapot, igy a hus, a hal és mas hozzavaldk természetes aroméja
megmarad (kivéve, amikor az elsé hasznalat el6tt kell olajjal megkenni a lapot).
Az inyenc kélapot mindig a sima fellletével felfelé hasznalja.
Lehetséges, hogy a hus, vagy a hal a készilék els6 hasznalatakor ,odakap” (kissé odaég). Ne forditsa meg a hust,
vagy a halat, csak akkor, ha méar nagyon kdnnyen levalik a feltletrél.
A grill kélap kulénosen alkalmas minden fajta szaftos his, gyiimolcs és zoldség természetes grillezésére. Azért,
hogy a zoldségek és husok ne égjenek le tllsagosan kérjuk idénként tordlje le a felliletet egy nedves ruhaval.

2. Raclette fogésok elkészitése az inyenc serpenyékben

Toltse meg a serpenydket barmilyen hozzavaldval, ami csak a kedvére valg, feddje be sajttal, és susse a grill alatt, amig
a sajt megolvad. Barmi alkalmas, amirél azt gondolja, hogy sajttal

atsithetd, példaul his apré darabokra vagva, szarnyas, hal, a tenger gyimolcsei, kolbasz,

gyumodlcs, zoldségek. Valaszthatja a kiléndsen elsérangl raclette sajtot,

de kiprébalhat mas fajtakat is, feltéve, hogy a zsirtartalmuk 45% felett van.

3. ,Au gratin” atsltés sajttal

Hasznalhatja a raclette grillt arra, hogy a mar grillen elkészitett ételeket finom reszelt sajt réteggel beboritsa. Egyszerien
szbérja ra az ételre a reszelt sajtot, esetleg kdménymaggal 6sszekeverve, vagy fektesse a sajtot az étel tetejére
szeletekben, és helyezze az inyenc serpenyét a grill ala.

Az inyenc serpeny6 fontrél melegszik fel a sugarz6 hétél, pont tgy, mint a grill alatt.

A sajt el6szdr megolvad, aztan sétét szinl lesz. Vegye ki a serpeny6t, amint a sajt ropogossa és aranybarnava valik.
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4. Régi-eredeti raclette sajt siité modszer

Ebben az esetben a sajt a kdzponti része a raclette partynak. Tervezzen kb. 200-250 g sajtot és krumplit fejenként, és
koreteket ugyanigy. Helyezzen egy kb. 5 mm-es vastagsagu sajtszeletet a serpenyébe, vagja megfeleld nagysagura, és
tolja be a grill ala. Amikor a sajt krémes masszava valik, vegye ki a talkat, szedje ki a sajtot a kis fa szedékanal
segitségével, és dntse a parolt, vagy félidban silt krumplira, francia-, vagy szendvicskenyérre.

A grill k6 kitagul, amikor melegszik. Ez okozhat flstét, a feltileten megjelenhetnek 1&thatd repedések, de ezek
nem befolyasoljadk a miikkddést. Ebbd| az okbdl kifolydlag a kdlapra nem terjed ki a garancia.

Tisztitas

Mindig huzza ki a konnektordug6t a konnektorbdl miel6tt elkezdené a készuléket tisztitani.

Hasznalat utdn, amint az lehetséges, tisztitsa meg a készuléket, de elészor hagyja eléggé lehdlni a grill fellletet.
Kdnnyebb tisztitani, amig a készllék még elég meleg.

A grill feliiletet Ggy tudja elmozditani, hogy alulrél egy kézzel felemeli. igy minden nehézség nélkiil ki tudja venni

Alapkésziilék:
Hasznaljon nedves ruhét a tisztitAshoz. Soha ne meritse a késziiléket vizbe. Bizonyosodjon meg arrél, hogy nem kerult
viz a késziilék belsejébe. Tartsa be a biztonsagi eléirasokat.

inyenc serpenyék:
Ha szlikséges &ztassa az inyenc talat egy kevés mosogatdszeres vizbe.

inyenc kélap:
Egy kis id6re &ztassa be a grill kélapot forrd vizbe (ne tegyen bele semmit!), ezutan tisztitsa meg tiszta, meleg vizzel, és
ha sziikséges szivaccsal. Ne haszndljon mosogatd, vagy surolészert, mert befolyasolhatjak a kélap tulajdonsagait.

Kornyezetvédelmi eléirasok
Ne dobja el egyszerlien a csomagoléast, kbvesse az utasitasokat:
A kartonpapir csomagolast beviheti hasznositasra a helyi papirhulladék gyQjtéhelyre. Ha a kévetkezé csomagold
anyagokat hasznaltak...
A polietilénbél (PE) késziilt mianyag tasakokat beviheti a helyi PE gy(jtépontra.
A tomitéanyag polistyrolbdl (PS) keszilt, és mentes a CFC-t6l, bevihet6 a helyi gydjtépontra.
Kérjuk érdeklédje meg a helyi hatosagnal az Onhoz legkdzelebb esé hulladék hasznositd cimét.

Selejtezés

A mar kiszolgélt késziléket adja le a kereskedjénél, vagy tegye a specialis hulladékgyjtébe a helyi eléirasok szerint. Az
egyéb artalmatlanitasi lehetéségeket tudakolja meg az illetékes helyi hatosagnal. Tilos a késziléket a haztartasi
hulladékgyijtébe dobni!

Az elektromos berendezés veszélyes hulladéknak mindsiilé alkatrészt nem tartalmaz.

Az elektromos késziilék nem helyezhet6 el a telepllési szilard hulladékokkal egyitt, hanem gy(jtése elkiildnitve torténik a
vonatkozé kornyezetvédelmi eléirasoknak megfeleléen.



