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Kinek ajanljuk

Szereti On a kiilénleges edényeket? Szeretne gyorsabban és egészségesebben f6zni, de fél a szelepes kuktatél? Tervezi konyhajanak
felfrissitését, edényeinek lecserélését? Elvezi a szinek hatdsat lelkére, szivesen veszi korbe magat élénk szinekkel? Akkor ismerje meg a
svajci Kuhn Rikon prémium edényeit!

A Kuhn Rikon HOTPAN edényeket Onnek ajanljuk, ha:

. szeretné élvezni a svajci Otletességet, s kényelmet minden f6zésnél

. szeretne idét megtakaritani, hogy tébbet lehessen csalddjaval

. szereti a zO0ldségeket parolva fogyasztani, kevés zsiradékkal fézni

. fél a hagyomanyos kuktaktél, de még is szeretné valahogy megoldani, hogy gyorsabban tudjon f6zni,

. mar régéta vagyik egy hémegtarté edénycsalddra a mindennapjaiban, mert kiszamithatatlan, hogy mikor Ul le a csaladd vacsordzni

. nem szeretne kilon tdnyérokat a fé6zéshez, a tdlaldshoz, kifejezetten olyan labasokat keres, melyek elég mutatésak ahhoz, hogy
mindkét miveletet meg tudjak oldani az On szdmara

oOuUuh, WNBKE

+1 szeretne egy Uj, innovativ edényeket, mely értékalld, s j6 minéségl, SVAICI

Gondoljon elismeréssel azokra a svéjci mérndkokre, akik valéban a hivatdsuk szerelmesei! Mi sem bizonyitja ezt jobban, mint a HOTPAN
edénycsaldd! A Kuhn Rikon gyar nevéhez fiz6dik a szelepes kuktak létrejotte, a svajci gyar folyamatosan fejleszt a tartéssag és az
egyszerliség érdekében!

A HOT PAN edénycsaladot

azon haziasszonyoknak fejlesztették ki, akik szeretik a kdnnyed mddszereket, oda vannak, ha kildnleges szinekkel dobhatjak fel
kérnyezetiket, de mindemellett alap kévetelmény a modern, minéségi kivitelezés.

Készitsen csaladjanak, vagy kisbabajdnak mennyei ételeket a HOTPAN ldbasokban, élvezze az ételek intenziv szineit, a sziporkdzé
illatokat, varazsolja el szeretteit az ételek igazi izével!

Ontse el biiszkeséggel a tudat, hogy igazén kérszeriien f8z, hiszen a parolandé zéldségek és a finoman fliszerezett husi mellé, alig kellett
zsiradékot tennie!

Tegye vidamabba és egészségesebbé a mindennapokat a Kuhn Rikon HOT PAN edénycsaladdal!

Tudja, mitél lehet az ebédje fenséges, ha a HOTPAN edényekben f6z? Miért marad az étel meleg 2 érédn keresztil? Ismerje meg a Kuhn
Rikon edénycsalad mikodési hatterét is, melyben fény derl a titkokra!

Készitsen izletes rizottét vagy paprikds krumplit a vendégeknek! A konyhai teendék nylge kdnnyedebbé valik, azt érezheti, hogy
megtaldlta konyhai segit6tarsat.

A HOT PAN edényekkel a f6zési id6 a toredékére csokken

A kilénlegesen zar6do fedének készonhetben, a leves gydnyord aranyszinl lesz, megmaradnak benne az értékes vitaminok és asvanyi
anyagok. Hogy hogyan?

1. A Kuhn Rikon HOTPAN edénycsaldd, gyakorlatilag a kuktdhoz hasonlithaté. Feddje tokéletesen illeszkedik az edényhez, igy teszi
lehet6vé, hogy az étel toredék idé alatt megpdrolédjon, vagy megféjon.

2. Nagyon kevés zsiradék, vagy folyadék sziikséges a f6zéshez, vagy a paroldshoz, ezaltal egészségesebb f6tt ételt tud enni az egész
csaldd, és a vitaminok és asvanyi anyagok benne maradnak a husiban, zéldségekben

3. Elkésziilt az Ginnepi ebéddel, de a vendégek késnek? Idegeskedés helyett, tegye bele a szines melamin tdlba a méretben hozzavalé
HOT PAN edényt, igy a finom leves és parolt husik nem fognak kih(ilni, még 2 6ran keresztlil megtartjdk hémérsékletiiket.

4. A specidlis, kivalé minéségl rozsdamentes acél anyagnak készonhetéen a HOTPAN edények valdban értékalldéak, hosszu tavra
terveznek Onnel a konyhaban, az ételek kevesebb zsiradék hozzadadasa mellett sem égnek le egykénnyen.

5. Ahany haziasszony, annyi élet, annyi elvaréas...A KUHN RIKON gyér ezt is valdra valtotta, hogy mindenki 6rémére tudjon szolgélni! Az
edények 5 szinben, 4 méretben kaphatdk, megtaldlhatd a végletesség, mind a szinekben, mind a méretben, de az arany kdzéput is!

+1 A szines kivalé mindségu, hészigetel6 melamin talakat kilén is meg tudja vasarolni, igy szinben harmonizalé, salatas vagy kinalé
talra tehet szert, vagy keverhet benne tésztat, kindlhat benne gylimdolcsot.


http://www.bonairshop.hu

A Kuhn Rikon gyar a rozsdamentes acél labosokat Svajcban gyartja
A specidlis talpazatukon szdmozas is lathatd. Legyen Onnek is sorszamozott svajci edénye!

Erezze meg, hogy ezekbdl az acél edényekbdl nem hagytak ki az anyagot! Tudja meg, mi a titka a hétartasuknak, hogy tudja a f6zés utan
2 o6raval is frissen, melegen télalni a paprikds csirkét tarhonyaval.

Kényelmesen készitheti el a KUHN RIKON Hot Pan Idbosaban a rizst, rizottét, tarhonyat, s még az ilyen egyszeru ételek, koretek izvildga is
magaval ragadd. Paroljon répat vajon, télalja burgonyéval, s élvezze a répa csodds narancs szinpompéjat, s gyonyorkodjon a Hot pan
muanyag tal viddm szineiben.

Figyelje meg, hogy megvaltoztatjdk a hangulatot a viddm szinek a konyhéban! Elvezze a fézést, s az azzal jaré kényelmet, sikerélményt.
Mindehhez hasznéljon KUHN RIKON Hot Pan edényt.

A f6zés a KUHN RIKON edényben

® stressless

e timeless

* energy saving
* swiss lesz!

A duplafall fedél és a parazaré réteg seqiti az ételek paroldsat, s rovid idé alatti elkészitését. Ha a g6z nem szokik el, kevesebb folyadékra
van sziiksége, egészségesebb ételeket tud fogyasztani, s rovidebb idS alatt elkésziteni. Mivel a fé6zés a forrastol szamitott 10-40 percet
vesz igénybe, atlagosan 20 perc, igy Onnek kevés idét kell azon idegeskednie, hogy leég-e az étel, stresszmentesebbé valik a f6zés.

Mivel a szokdsosnal révidebb ideig kell a HOT PAN edényben féznie, ezért pénzt /energiat is megtakarit.

Miutdn elzarta a tlzhelyet, helyezze a ldbost a HOT PAN szines mlianyag tdlba és hagyja ott pihenni tovdbbi 20 percre. Az étel a télban
tovabb parolédik, s meleg marad. Ha nem nyitogatja gyakran a labos fedelét, akkor még 2 6ra mulva is meleg marad az étel, s talalhaté.
Johetnek a késés vendégek, nem jelent gondot, On melegen télalhatja az elére elkészitett vacsorat, finom fogasokat a KUHN RIKON
pompds edényében.

Vigye haza, probalja ki és élvezze az egészséges f6zést, gyonyorkodjon a varazslatos szinek pompajaban

Tegye a tlizhelyre az acél Iabost, a forrdspont utan a fedé pereménél a g6z gydngydzni kezd, ekkor On forgassa-pérgesse a labos fedelét a
fogantyUjanal fogva, ezzel biztositva a parazaré réteg kialakuldsat. (a Kuhn Rikon edényt a belll jelzett jeldlésig, max % részig szabad
csak megtolteni)

Gyorsabban elkésziil

A péara benntartdasa mellett a nyersanyagok tipusatél figgéen tovabbi rovid idejd fézésre van csak szlikség.

Zoldségfélék és tésztak, rizs, burgonya: kb 10 perc

Csirke: 15-25 perc a mennyiségtdél fliggéen

Sertés: 20-30 perc (a hustdl és a mennyiségtél fliggben)
Marha: 30-40 perc ( a histél és mennyiségtdl fliggben)
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Rendelje meg most, élvezze a konyhdjdban a stresszmentes, id6-és energiatakarékos f6zést a svajci KUHN RIKON edényekben, s
legkdzelebb ajdndékozaskor baratai, rokonait is lepje meg e csodalatos svéjci edényekkel!Rendelje meg most!

A valaszthatoé szinek: fekete, zold, piros, kék és narancs

A vélaszthatdé méretek: 1, 2,3, 4,5 és 5 literes
Az edények hasznalhatdk indukcids f6z6lapon is!

A HOT Pan edény 1 acél labosbdl, 1 dupla fali acél fed6ébdl és 1 hoéallé talbdl all.

A HOT PAN szines télak kalon is megrendelheték. A kiilonféle salatastalak egymasba illeszthet6k, konnyen tarolhatdk. Aljuk csiszasgéatlo
gumival felszerelt. Egészitse ki konyhajat a KUHN RIKON edényekhez ill6 szines késekkel, keverdlapatokkal!
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