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alkalmas kenyérsiité

Kifutott termék, nem rendelheté

(2024-03-28)

Kinek ajanljuk

Ha On odafigyel arra, hogy milyen ésszetevékbél késziil a napi kenyere, s rdjétt mar, hogy jobban jarna, ha inkdbb sajat maga készitené,
akkor a STEBA BM1 kenyérsitégépének ott a helye a konyhdajaban, haztartasaban.

Szivesen ébredne frissen siilt kenyér illatara? Szivesen készitené On &ltal ismert 6sszetevékbél a kenyerét, siiteményét?
Ha ezekre a kérdésekre IGEN a valasza, akkor a STEBA BM1 kenyérsiitégépe j6 valasztas lehet Onnek!

Friss, meleg kenyér

Az egyik szempont lehet egy kenyérsit6gép valasztasnal, hogy akar este vagy iddzitével beallitva, reggelre frissen elkészuld, friss
kenyeret tudjon On illetve csalddja fogyasztani, akkor érdemes hazi kenyeret sitni, s egy kenyérsiutégépet vasarolni hozza.

Gluténmentes kenyérsiité

Egy maésik szempontot jelenthet egy kenyérsiitégép valasztasanal, ha On gluténérzékeny, s emiatt

inkabb sajat maganak készitené el a gluténmentes hozzavaldkbdl a kenyerét.

A STEBA BM1 kenyérsitégép gluténmentes programja az On kényelmét szolgalja, mivel csupan az alapanyagokat kell a késziilékbe
helyeznie, s a STEBA mind a dagasztasukrdl, elkeverésikrél, mind pedig a megsitésiikrél gondoskodik.

Gluténmentes alapanyagok valtozatosan

Ha mar gluténmentes diétat folytat, akkor sem kell unalmas, szaraz kenyereket vasarolnia, fogyasztania. A gluténmentes taplalkozasaban
Uide szinfolt lehet az, hogy sajat maga tud

a BM1 kenyérsitével gluténmentes alapanyagokbdl kenyeret, siteményt késziteni,

s azt napkdézben magdval vinni.

A haszndlati utasitdsban néhdny altalunk kiprébalt receptet is kdzllink:

nem csak el6regyartott lisztkeverékbdl készilt gluténmentes kenyér receptet

és tlrés-kakads szeletet, amit csokis mogyorékrémmel megkenve ajanlunk elfogyasztani.

18 program

A STEBA BM1 18 programmal rendelkezik, melyek k6z6tt a francia, eurépai, gluténmentes kenyérvéltozatok, csak dagasztas, kelesztés,
csak sltés, stb. egyarant megtalalhaték.

Kenyérsiitégép rizsf6zéshez, lekvar készitéshez
A STEBA BM1programjai kozo6tt van jam készités is, igy hdzi lekvar készitésére is hasznalhatja a kenyérsutégépet, am felmerilt mar az is,
hogy rizsfézésre is kivalé lehet.

Kiilonféle méretek, tomegek

A kiléonb6z6 programokhoz be lehet allitani, hogy milyen témegl alapanyagbdl dolgozzon,

az elkeverés illetve a siités ideje mulik ezen.

Egyszerl léptetéssel kivalaszthatja, hogy az 500 g-os vagy a 750 g-os vagy az 1000 g-os valtozaton dolgozzon-e a program.

Kiiléonféle barnitasi fokozatok

Ahogy a méretet is ki lehet vdlasztani, hasonléan egyszerlien megadhatja az egyes programokndl, hogy mennyire piritsa, barnitsa. Light,
medium, braun - azaz vildgos, kdzepes és barna véltozatok kézll vélaszthat. No, ez nem szoldrium, dm egy picit ahhoz is hasonlithatjuk
viccesen, mert ott is fligg az alapanyagtdl is a barnulds, itt pedig az 6sszetev6ktdl, azok cukortartalmatol.

Tészta illetve siitemény készité gép

Melyik héziasszony ne dlmodozna arrél, hogy csak 6sszedobja az elképzelt hozzavaldkat, s utdna mar nincs is mas teenddje, csak a kész
stteményt talalni, kdstolni?

Alapvetéen a STEBA BM1 leveszi a gondot az On vallarél, mert tényleg csak annyi a teendéje, hogy a megfeleld hozzavalékat elhelyezze a
kenyérsitd tartalyaba, azt betegye a gépbe, s elinditsa a slités programot.

Néha ellendrizheti, hogy mi torténik, megsiilt-e a sitemény, de mas teenddje valéban nincs, mert a tésztakeverést és a siitést is elvégzi a
STEBA kenyérsitégépe.

Kenyérsutégép receptek


http://www.bonairshop.hu

A STEBA hasznalati utasitasa is tartalmaz recepteket, melyek tdbbségét mi is kiprébaltuk, s j6l sikerlltek. Néhany sajat kutfébdl szarmazo,
magyar alapanyagokat felsorakoztatd recepttel kiegészitettiik. Igy kell§ utmutatast kap ahhoz, hogy sikeréiménye legyen, s sajat
recepteket kredljon.

Hozzaadott magvak

Mennyei kenyereket, sliteményeket készithet, ha a tésztadba kiilonféle magvakat tesz.
Az izvildg is megvaltozik, hol szezdmos, dids, pekadnos, hol toékmagos, napraforgés magokkal disithatja a bevalt kenyér alaprceptjét.
A Bonair receptajanléba egy sargarépds-dids javaslatot tettlink.

Kisérletezzen

Mivel a hozzavaldk, alapanyagok is nagyon valtozatosak, nem azonos minéséglek, igy siman el6fordulhat, hogy egy-egy sitéssel nem
lesz maximalisan elégedett, azonban ne csliggedjen,

batran kisérletezzen! A gyéari recepteknél fontos a mennyiségek betartdsa, annak s a sikeres receptjeinek alapjan batran
megvaltoztathatja a hozzavaldkat, s Uj izeket krealhat.

Arra biztatjuk, hogy béatran valassza a STEBA kenyérsitégépet, s induljon el Uj gépével egy kicsi izgalmakat magaba rejté kulinéris tarara.

Kapraztassa el csaladtagjait hazi készitésii friss kenyérrel

»Ma is visszahoztad a szendvicsed?"
L+Anya, gy unom mar, hogy minden nap ilyen szendvicseket csomagolsz!"- ismerdsen cseng ez a parbeszéd gyermekével?
Itt a lehetdség, hogy valtoztasson! Vessen véget az unalmas szendvicseknek!

Adjon gyermekének, parjdnak véltozatos és egészséges alapanyagokbdl késziilt kenyeret, szendvicset, melyet a STEBA BM1
kenyérsiutégéppel készitett!

Slisson otthondban kenyeret, siteményt, élvezze a STEBA nyUjtotta kényelmet, hdztartdsi segitséget! Rendelje meg a BM1
kenyérsitégépet!

Technikai adatok:

Teljesitményfelvétel: 450 W
Vélaszthaté kenyér méretek: 500.750, 1000g

Rozsdamentes acél haz, fekete
mUanyag burkolat

Méret: 29,5 x26x33,5cm

Suly: 4,9Kg
1 év garancia
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