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Kinek ajánljuk

Szeretne Ön is lépést tartani a XXI. század technikai vívmányaival? Vágyik arra, hogy egy igazán modern eszköz legyen a birtokában,

melynek használatával akár 50 %-os energia megtakarítást tud elérni?

Ismerje meg a Steba IK23 indukciós főzőlapot, melyben ötvöződik a praktikum, a letisztult formavilág és a modern technológia.

A Steba IK23 Önnek való, ha:

1. szeretne lépést tartani a technika vívmányaival, és szeretne gyorsan és energiatakarékosan főzni

2. legalább olyan fontos Önnek a takarékoskodás, mint a környezet kímélése

3. szereti az olyan készülékeket, melyek ötvözik az innovációt az esztétikummal

4. szereti az olyan automatikus, gazdaságos eszközöket, melyek számtalan különböző funkcióval könnyítik meg az Ön mindennapjait

5. egy edényes főzőlap elegendő Önnek, mert kicsi háztartást vezet

+1 telekre, nyaralóba, kempingezéshez egyszerű, praktikus és alkalomadtán mobilizálható megoldást keres a főzéshez

Ismerje meg a Steba IK23 indukciós főzőlap működését is

tudja meg, hogyan teszi lehetővé ez a technika, hogy az edényben a vizet, akár egy perc alatt felforralja!

1. a főzőlap működése azon alapul, hogy a vas, vagy acél tartalmú lábossal indukcióba lép, és azonnal felforrósodik a mágnesesség

elvén

2. biztonságos a működése, mivel csak akkor melegszik fel, ha Ön ráhelyezi a lábost a felületre, így elkerülhető a tűzveszély, vagy az

égési sérülés kockázata

3. amennyiben leveszi az edényt, és elfelejti kikapcsolni, a készülék automatikusan leáll magától, így kisgyerekes családokba, vagy

idősekhez is biztonságosan használhatják

4. 60-240 C fokig állíthatja be a főzőlap hőmérsékletét, így igazodva a különféle ételekhez szükséges különböző hőmérséklethez, illetve

olyan ételekhez, melyekhez hirtelen átsütés szükséges (például a steak). Netán csak későn érkező családtagok, vendégek miatt

szeretné melegen tartani a megfőtt ételt, akkor a 60˘C-on tartva,  friss, meleg ételt tálalhat.

5. csak akkor működik, ha az edény magas acél, vagy vastartalmú, mágnesezhető, ezt felismeri, s akkor kapcsol be. Ön mágnessel

ellenőrizheti, hogy a lábosa alkalmas-e az indukciós főzőlapon történő főzéshez.

6. Melegentartásra is használhatja, ha a legalacsonyabb hőfokot beállítja, és ráhelyezi a már kész ételt, vagy hosszas melegentartást,

lassú főzést igénylő ételeket, mint pl. töltött káposztát, szilvalekvárt.

7. az 5-180 perces időzítőnek köszönhetően, Önnek csak elég feltennie az ételt, és máris foglakozhat a teregetéssel, beszélgethet a

vendégekkel, vagy belemerülhet egy izgalmas regénybe. Ha nem szükséges az ételt megkavarnia főzés közben, akkor rábízhatja a

STEBA-ra, s kikapcsol, ha a beállított üzemidőt elérte.

8. A 28 x 26 cm-es főzőfelületen a legtöbb lábos elfér, ráadásul a kis méretéből eredendően Ön könnyedén viheti magával bárhova,

ahol főzni szeretne.

9. Nagy LED kijelzője méltó segítség az idősebb embereknek, és praktikus a mai modern eszközöket kedvelő háziasszonynak is.

+1 tisztítása rendkívül egyszerű, az elegáns üvegkerámia felület letakarításához elég egy pár mozdulat

Gondoljon csodálattal azokra a mérnökökre, akik a fizikai tudásukat ilyen hasznos eszköz felfedezésére fordították, hogy Ön a

konyhájában egy ilyen remek STEBA IK23 indukciós főzőlapon főzhet.

Hagyja magát elkápráztatni és élvezze a főzés gyorsaságát, kényelmét!

Figyelje meg, hogy mennyi időt és pénzt tud megtakarítani, ha indukciós főzőlapot használ villany / kerámia lapos tűzhely helyett.

Hivatalosan 50 % -kal csökken az energiafelhasználás, 30 % -kal gyorsabban főzhet, így 90 % -kos eredményességet érhet el a Steba IK23

főzőlap használatával!

Az IK23 indukciós főzőlap, nem csak egy hasznos társ a konyhájában,

esztétikus látványt is nyújt elegáns, üvegkerámia felületével, nagy LED kijelzőjével.

Készítse el kedvenc ételeit bármikor a STEBA indukciós főzőlapon, lepje meg ízletes falatokkal családját, barátait, vagy kényeztesse saját

magát. Serpenyőben hirtelen kellene húst átsütnie?

Használja a STEBA indukciós főzőlapot 240˘C hőmérsékleten, s süsse 3-4 percig mindkét oldalán a bélszínt. Omlós, angolos steak lesz az
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eredmény.

Nagyobb adag palacsintát sütne? Kapja elő régi, vasból készült palacsintasütő serpenyőjét, helyezze a STEBA indukciós főzőlapra, s már

indulhat is sütés, pörgetés….

Az eredmény gyorsítása érdekében több főzőlapot és serpenyőt vessen be egyszerre, ha bírja kézzel, koncentrációval, akkor akár 3

főzőlapon egyszerre is sütheti a halvány vagy aranyló barna kerek kedvenceket. Töltse, ízesítse fahéjjal, lekvárral, csokoládéval,

meggyszemekkel kedve és ízlése szerint.

A szilva lekvár vagy a töltött káposzta hosszas, lassú főzését hogy oldja meg? Ne töprengjen, vigyen haza egy STEBA indukciós főzőlapot,

s állítsa be a hőfokot, időtartamot, s már élvezheti is a kényelmet. Vigyázzon! Azért ne felejtse el néha megkeverni, hogy le ne égjen!

Szerezze meg most, vigye haza a STEBA  indukciós főzőlapot!

Rendelje meg most – akár azonnal az Öné lehet raktárról – 1 év garanciával!

Súly: 2,9 kg

Teljesítmény: 2000W

Külső méret: 6,5 X 28,5 x 34 cm

A legkisebb edény átmérő 12 cm

A maximum edény átmérő 26 cm 

A főzőlap max. 5kg-al terhelhető
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