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Kinek ajánljuk

Mi a gyorsfőző edény? Már nagyanyáink is ismerték, csak kukta néven!

A STEBA DD1 gyorsfőző azonban sokkal biztonságosabb és sokoldalúbb, mint a régi kukták! Készítsen egészségesebb ételeket idő és energia megtakarítással meg a STEBA DD1

gyorsfőző segítségével!

 

A STEBA DD1 gyorsfőzőt kuktát Önnek ajánljuk, ha

 

1. Szeretné az ételek vitamin- és ásványianyag-tartalmát maximálisan megőrizni, ami a STEBA DD1 gyorsfőzővel egyszerűen megoldható.

2. Ismeri a német STEBA cég termékeinek minőségét, ezért az ő általuk fejlesztett teszt-győztes DD1 gyorsfőzőt is szívesen kipróbálja!

3. Szívesen kipróbálná a német STEBA elektromos kuktát, mert hosszú távra keres megbízható, biztonságos, sokfunkciós gyorsfőzőt!

4. Nagyanyáink kuktáit nem meri használni, pedig szívesen takarítana meg a gyorsfőző használatával időt, energiát.

5. Fontos Önnek, hogy könnyen használható, praktikus konyhai készüléket válasszon, ami esztétikus külsővel is rendelkezik, ahogy a STEBA gyorsfőző is.

+1 Szeretné megóvni családját a mikrohullámú sütő ártalmas hatásaitól, ezért helyettesíteni

szeretné azt STEBA gyorsfőzővel.

Tudta, hogy a gyorsfőző már a 17. században bevonult a konyhatechnika történetébe? Az akkor még ördöginek számító gyorsfőző edényben a mostaniakhoz hasonlóan víz- és

energiatakarékosan, lerövidült főzési idő alatt még ízesebb ételeket készítettek. Sőt a gyorsfőzőben magasabb maradt az ételek vitamin- és ásványianyag-tartalma is!

Mi is az a gyorsfőző edény vagy kukta?

Olyan edény, amely magában tart minden gőzt a főzés alatt, így a megnövekedett, magas nyomáson az étel hamarabb elkészül.

A gyorsfőzővel akár 70% energiát és időt is megtakaríthat!

Akik nem szívesen használtak eddig kuktát biztonsági okokból, azok aggodalmát a STEBA DD1 gyorsfőzőjének 5-szörös védelmi rendszere pillanatok alatt eloszlatja!

Az elektromos gyorsfőző 9 automata programmal rendelkezik: válassza a gyorsfőző programjai közül a zöldségek, halak, húsfélék készítésének megfelelőt. Készíthet a gyorsfőzőben

levest vagy rizst is, de használhatja pirításra, gőzölésre, melegítésre! A slow cooking funkcióval alacsonyabb hőmérsékleten és hosszabb ideig pároljuk az ételt, így a vitaminok és

ásványi anyagok jelentős része megmarad.

A STEBA gyorsfőző edény rozsdamentes acél betéttel rendelkezik, a pároló betét és műanyag kiegészítői mosogatógépben moshatók, így nem csak a gyorsfőző használatával, de

tisztításával is vizet, energiát és időt takaríthat meg!

Próbálja ki Ön is a STEBA DD1 elektromos gyorsfőzőt vagy ahogy nagyanyáink mondanák, a STEBA DD1 kuktáját!

 

Hogyan működik

A gyorsfőző edény előre beállított programokkal rendelkezik, de az étel fajtája vagy egyéni igény szerint is változtatható a hőmérséklet és a főzési időt.

 

A főzőprogram lejárata utána a gyorsfőző edény automatikusan melegen tartó funkcióba lép.

Az edénybe minden alkalommal tegyen legalább fél liter vizet.

A készülékben nagy nyomás van, ezért a fedél levétele előtt engedje ki a szelepen a gőzt.

Az edény 2/3-át töltse csak meg maximum, hogy elkerülje az étel kifröcsögését.

Az ételek íze, zamata erőteljesebb, ennek megfelelően más fűszerezést igényel elkészítésük.

Alkalmas húsok, halak, zöldségek pirítására, párolására, melegítésére és rizs készíthető benne

Az ötszörös biztonsági rendszernek köszönhetően nem kell tartania a kukta használatától.
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Használat előtt olvassa le a használati útmutatót.

 

Teljesítmény: 900 W

Hőmérséklet beállítható: 30-85C ig

Gőznyomás: 03-07 bar

Külső méret: 31 X 28 X 30 cm

Belső méret: magasság: 13 X átmérő 21,5 cm henger

Súly: 5,9 kg

Garancia 1 év
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