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Kinek ajanljuk

Mobil Sous Vide, barhol barmikor!

Egyszerl, konnyU és helytakarékos Sous Vide rud - Ez az Uj Steba SV50.

Modern, elegans készlilék, elsére taldn nem is gondolnank mennyi mindenre képes a Steba Uj Sous Vide radja. A lagy vonalvezetés(i Steba
SV50 kézi Sous Vide rud a digitalis kijelz6 mellett, nemesacél boritast is kapott. A fekete és az ezlist szinl burkolatadval a konyha ékszere
lesz.

Nincs nagy konyhaja, vagy nem szeretne egy Sous Vide medencét tarolni, mert nem tudja hova tenni? Akkor a Steba SV50 Sticket Onnek
talaltak ki! Vigye magaval a hétvégi hazaba, rokonaihoz vagy munkahelyén kdpraztassa el kollégait a legizletesebb omlés falatokkal.
Higgye el, ha egyszer kiprébalja a Sous Vide alatt f6tt ételeket, azt fogja gondolni, hogy miért nem taldlkozott mar kordbban ezzel az

eljarassal.

A Sous Vide eljarasrdl a szuvidolasrél bévebben ITT olvashat.

Hogyan hasznalja a Steba SV50 Sous Vide rudat?

A kék hattér vilagitasa LCD kijelzdn lathatja és atédllithatja a lassu f6zés értékeit, igy példaul az aktudlis hdmérsékletet is megtekintheti
vagy bedllithatja az idézitét (99 h) és a pontos hémérsékletet is ( 90 °C-ig).
A kdnnyen kezelheté mobil Steba SV50 Sous Vide rudat barmilyen edénybe, talban haszndlhatja, ami legaldbb 15 centiméter mélységu.

Csak dllitsa bele egy edénybe, rogzitse az edény vagy mlanyag lada oldaldra az SV50 Sous Vide rudat, kapcsolja be, allitsa be a kivant
értékeket, helyezze be a levdkuumozott ételeket az edénybe, melyet szuvidolni szeretne és d6ljon hatra, mert nincs mar mas teenddje,
mint varni, mig az id6zité lejar. Kényelmes, praktikus, kdnnyen kezelhetd.

Erdemes olyan edényt, medencét valasztania, ami jél hészigetelt, igy A Steba SV50 hatékonyabb ételkészitést tesz lehetévé. A maximum
0,5 °C-os hémérséklet eltéréssel gyorsabban készlilnek el az ételek az egyenletes hémérsékletnek kdszonhetben.

A jobb hémegtartasért javasoljuk a Steba miianyag szigetel6é golydocskakat, mely a viz felszinére szérva lefedik azt és nem engedik
parologni, igy kevesebb a héveszteség is, egyenletesebb a f6zés.

Onnek ajanljuk a Steba SV 50 Sous Vide rudat, ha

e szeretne egy mobilis kis késziiléket, mellyel kdnnyen készithet omlés és elképesztben izletes ételeket

* nem szeretne szaraz hust enni, vagy unja, hogy mindig kemények, rdgésak lesznek

¢ nincs tdl nagy konyhdja, nem szeretne kiilon Sous Vide medencét tarolni, vagy akdr egy fiékba kdnnyen behelyezheté szuvidalét
keres

* rajong az Ujdonsagokért, imad sitni-fézni, és nem bannd, ha ebben egy térsa is lenne, mellyel izletes, pazar ételkdlteményeket
varazsolhat a tanyérra.

* az egyszerliséget, a mindséget és megbizhatdsagot keresi egy termékben

A fenti pontok kéziil barmelyik is illik Onre?
Akkor ne habozzon, rendelje meg a Steba Ujdonsagat, elséként a Bonairshopban!

1 év garanciaval

800W
8 liter/perc
20 liter

0,5°C

1-99 6ra

37,5 x 8 x 10,5cm
1,2Kg

*k A képen lathaté edény csak illusztracié, nem része a terméknek.
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